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ﬂorgn en présence de Marie-Guiite Dufay la

présidente de région, illustre Pexcellence du territoire comtois : une vache Montbéliarde d'un &levage
de Flagey st en arriére-plan le village de Rochejean dans le Haut-Doubs ©YQ

vand Albert et Mar-

guerite Bourgon font

le pari 3 la fn des
annéet 50 de proposer aux
francs-comtois un ceuf de
qualité produit dans la région,
c'était une premiére innova-
tion. A Pépoque, les ceufs fai-
saient des centaines de kilo-
métres avant de se transformer
en omelette. Seconde innova-
tion, Coquy fut la premiere
entreprise en France & indiquer
sur chaque ceuf produit, la date
de ponte et 3 élever les poules
hors cages. Aujourd’hui, Coquy
produit 65 millions d'ceufs bio
issus de poules élevées en plein
air, lls sont distribues dans 300
grandes et moyennes surfaces
essentiellement en Bourgogne
Franche-Comteé.

Coquy, une histoire comtoise

En 1988, parallélement 3 la
vente des ceufs Coquy, la fa-
mille Bourgon crée «Agro-
doubs» qui- industrialise la
pasteurisation des ceufs (ceufs
entiers et blancs et jaunmes
séparés) et les propose aux
professionnels de I'agro-ali-

mentaire. Larrivee en 2000
de Georges Bourgon, le fils
des fondateurs, marqué un
tournant dans Forientation de
I'entreprise qui va alors diver-
sifier Poffre en proposant des
produits et préparations pour
desserts, répondant aux exi-
gences de qualité d'ingrédients
écoresponsables et issus de cir-
cuits courts. De 200 tonnes, la
production est passée 4 1 500
tonnes au début des années

2000.

La période Covid devient une
opportunité pour Agrodoubs.
La chute des ventes des pré-
parations de desserts liée aux
confinements conduit I'entre-
prise a fabriquer des gels hy-

Coté environ-
nement, Agro-
doubs a investi

600 000€ dans

I'assainissement.

dro alcooliques et a mettre au
point des sauces fromagéres
salées pour la restauration.

«Je connais des agriculteurs qui
ne peuvent pas vivre de leur mé-
tier. lls sont obligés de jeter le
lait...ce n'est pas normal I» Clest
fort de ce constat que Georges
Bourgon décide de créer une
ligne de fabrication de lait
franc-comtoeis UHT. Pour I'in-
dustriel de Flagey comme pour
Denis Milteret, le fromager de
Charcenne en Haute-Sadne
«wle lait en Franche-Comté, c'est
'ADN de notre région, il fallait
agirn.

Chez Georges Bourgon, la pas-
sion c'est comme le lait..ca
déborde !

Gedréei Bourgon et Ar-

naud ' Lavergne son associe, |

se veulent dles specialistes de
Phygiene et de la qudlité ali-
mentaire». lls sont devenus en
quelques années leader.frangais
de la créme pétissiére a chaud
{28 recettes differentes). Peu
de tartes aux fruits vendues en
France n'ont pas une part d’ori-

LANCEMENT DU LAIT DE PAYS FRANC-COMTOIS,
PRODUIT A FLAGEY

»

- | &

Dans le berceau familial de Gustave Courbet, Georges Bourgon continu

@ promouvoir les valeurs

gine a Flagey. Quand Georges
Bourgon fait visiter ses ateliers
et laboratoires, ce n'est pas une
usine qu’il présente mais avant
tout une équipe. Lentreprise
de Flagey n'a pas attendu les
réglementations RSE  pour
mettre les valeurs humaines
et le développement durable
au coeur de sa stratégie. Une
vingtaine de salariés travaillent
dans les 3 300 m’ du site et
produisent 2 500 tonnes de
préparations alimentaires 2
base de lait et d’ceufs dont plus
de 25% sont expédiés a I'ex-
port.

Cété environnement, Agro-
doubs a investi 600 000€
dans lassainissement. La pro-
duction utilise 30 m® d’eau
par jour pour le nettoyage des
lignes qui nécessite 3 heures de
lavage quotidiens. Agrodoubs a
été accompagné dans cet in-
vestissement par PAgence de
I'eau.

le dirigeant d'Agrodoubs ©YQ

La passion de son métier et de la Franche-Comteé dans les

eur et proximité. m
Le lait de pays frane-comtois

Comment vendre un lait de
qualite  produit Jocalement
dans le respect d'une logique
de rentabilité économique
pour Agrodoubs et la vingtaine
d’agriculteurs  sélectionnés?
L’équation n’était pas simple a
résoudre. L'objectif est de pro-
poser un lait en circuit court et
dominante bas carbone n’utili-
sant pas 'OGM ou d’ensilage
dans lalimentation du bétail,
essentiellement des Montbe-
liardes

Vendue pour [instant dans
40 magasins regionaux (Sys-
téme U, Leclerc et Intermar-
ché), la brique d’un litre de lait
franc-comtois UHT est pro-
posée entre 99 cts€ et 1,03€,
un prix légérement supeérieur
aux produits classiques. Dans
une premiére étape, ce sont
28 000 litres de lait UHT par
semaine qui sont depuis une
semaine dans les linéaires des

zm’ ont fait le succés de I'entreprise familiale
innovation, qualité, fraic ; '

magasins. La 5r'néi!|€ure qualité
et la juste rémunération der
éleveurs doivent faire la diffe
rence aupreés des consomma-
teurs. «lao démarche est locole
et juster a souligné la prési-
dente de la région Bourgogne
Franche-Comté,. Marie-Guite
Dufay a rappeté l'engage
ment de la région dans le plar
de relance en contribuant :
hauteur de 800 -000& dan
I'équipement de la ligne UH’
(Tetra-Pak). Agrodoubs a in
vesti dans le projet «ait d:
pays franc-comtois» 4 million
d’euros

La pandémie a démontré I'im
portance de réindustrialiser It
territoire frangas, et celui di
Franche-Comteé en particulier
Cest vrai aussi dans I'agro-ali
mentaire ! L'innovation est &
ceeur du réacteur chez Agro
doubs. Georges Bourgon, de
puis  lorigine de
l'entreprise, sait..
ne pas mettre
tous ses ceuft
dans le mému
panier !
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